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S tretnutie p rim átorov  a  s ta ros tov

Na budú ci rok
v Pezinku...

Mesto Pezinok pozý va na VI-
NOBRANIE 2003, ktoré sa
uskutoční v uliciach centra
Pezinka v dňoch 19.-21.2003.
V ponuke bude burčiak, vína
a gastronomické š peciality
malokarpatského regió nu,
trhy umelecký ch remesiel
a pestrý  kultúrny program.

Hlavné  časti programu:
l 19.9.2003 o 17.00 h. – Prvý
dú šok – slávnostné  otvorenie
Vinobrania 2003
l 20.9.2003 o 10.00 h. – otvo-
renie vý stavy vín
l o 20.00 h. – inscenácia vý -
znamnej udalosti z histórie
Pezinka
l o 21.00 h. ohňostroj
l 21.9.2003 o 10.00 h. – alego-
rický  sprievod

Bližšie informácie na:
 www.pezinok.sk, Informačné
centrum Pezinok, Radničné
nám. 9, tel.: 033/6901107, e-mail:
informacne.centrum@msu-
pezinok.sk

Personalizovaná
známka

P ekárenské v ýrobky z M odry
Malokarpatsk é  mestečko

Modra preslávilo nielen kva-
litné  vína a keramika, ale aj pe-
ká renské  vý robky. Páni Gun-
ter Maderna a Helmut Kaiser
zdedili svoj vzťah k peká rens-
ké mu remeslu po svojich ot-
coch a praotcoch. Po roku
1989 sa rozhodli obohatiť slo-
venský  trh o tradičné  rakú ske
peká renské  vý robky a v r. 1991
založili v Modre Viedenské
peká rne s. r. o. Firma produ-
kuje peká renské  produkty
podľa osvedčen ý ch rakú s-
kych receptú r. Udomácnili sa

tu vý robky obsahujú ce semien-
ka ľanu, slnečnice, sezamu, pro-
sa – sedliacky chlieb, celoraž-
ný , alpský , dunajský , fínsky,
žemle kaiserky a slnečnicové
i sendviče. Cukrá renská  vý roba
pripravuje chutné  koláče z plun-
drové ho cesta – lekvá rové  šiš-
ky, kysnuté  kolá če, bábovky,
makovo-jablkovú  štrú dľu. Ako
ná s informovala vedú ca vý ro-
by Ing. Viera Jelemenská , oso-
bitnú  prestíž si firma vybudo-
vala vý robou sortimentu bez-
lepkové ho a nízkobielkovi-no-
vé ho chleba a pečiva, ktoré  sú

pri alergiách na lepok a biel-
koviny dôležitou sú časťou je-
dá lnička chorý ch ľudí. Tieto
vý robky je možné  zakú piť
v špecializovan ý ch predaj-
niach v Bratislave, Trnave,
Trenčíne, Ž iline... Exportujú
sa aj zá sielkovou formou aj
individuá lne 1300 zákazníkom
na Slovensku. Celú  prevádz-
ku zabezpečuje 34 pracovní-
kov. Prvé  čerstvé  pečivo
a chlieb odvážajú  zákazníkom
už ráno o 3.00 h. vlastnou do-
pravou. V budú cnosti sa sor-
timent vý robkov viedenský ch
peká rni s. r. o. rozšíri do ďal-
ších predajní.                   (red)

P úta è v inobra nia
Malokarpatská  turistická  informačná  kancelá -

ria v Modre v spolupráci s Vinohradníckou spo-
ločnosťou Modra a Technický mi službami inšta-
lovali v období pred vinobraním na námestí Ľ.
Š tú ra ú stredný  pú tač Malokarpatské ho vinobra-
nia Modra 2002. Je to starý  vinohradnícky voz,
ktorý  má  približne 50 rokov. S rekonštrukciou voza
ochotne pomohli cez prázdniny študenti SVOŠ
v Modre. Inšpirá torom inštalo-
vania vinohradníckeho voza na
námestí je tradičný  námet maľby
Ľubomíra Kellenbergera na pla-
gá toch Malokarpatské ho vino-
brania. Vyrezávaný  drevený  sud
poskytla Vinohradnícka spoloč-
nosť Modra, ktorá  v Zlatom hroz-
ne uchová vala cenn ý  dar pre
mesto Modra pri príležitosti 800.
vý ročia založenia mesta (1958),
od družobné ho mesta Hustope-
če v ČR. Sud sa po mnohý ch ro-
koch takto dostal na denné  svet-
lo, aby si ho mohli obyvatelia

m a loka rp a ts kéh o regiónu
Pri príležitosti Malokarpat-

ské ho vinobrania Modra 2002
zorganizoval primá tor mesta
Modra Ing. Vladimír Medlen
pracovné  stretnutie primá to-
rov a starostov okolit ý ch
miest a obcí. Pozvanie prijali
zástupcovia Pezinka, Vinosad,
Viničné ho, Limbachu, Sloven-
ské ho Grobu, Píly, Dubovej,
Sväté ho Jura, ako aj riaditeľ-
ka Malokarpatské ho osveto-
vé ho strediska v Pezinku.

Schôdzka sa konala 11. septem-
bra 2002 v priestoroch Zariade-
nia opatrovateľskej služby.
Predmetom rozhovorov bola
možná  spoluprá ca okolitý ch
obcí na vinobraní , ktoré  sa bude
konať tohto roku v Modre. Pri-
má tori a starostovia predložili
svoje možnosti ú činkovania
v slá vnostnom alegorickom
sprievode, ktorý  sa uskutoční
v nedeľu 29. septembra o 10.00
h. Vý sledky rokovania by sa

možno dali nazvať ú spešný -
mi, pretože prítomní zástupco-
via obcí ochotne prispejú  ku
kvalite i kvantite nedeľné ho
sprievodu. Medzi ponukami
sa objavili možnosti zaintere-
sovať do sprievodu školy,
rôzne folklórne sú bory, diva-
dlá  či občanov v dobový ch
kostý moch a krojoch. Primá -
tor mesta Modra vyjadril pre-
svedčenie, že v spoluprá ci
s okolitý mi obcami a mestami
sa stanú  tohtoročné  oberač-
kové  slá vnosti regioná lnou
zá ležitosťou.

Jana KUCHTOVÁ

Modry i návštevníci prezrieť. Je možné , že po-
dobný  sud darovala i Modra našim priateľom vi-
nohradníkom za hranicami v ČR a oni si podob-
ný m spôsobom spomenuli na dlhoročné  družob-
né  priateľské  vzťahy oboch miest. Vinohradníc-
ky voz so sudom ohlasuje blížiace sa vinobra-
nie. Dú fame, že i ú roda hrozna bude dobrá
a s ú ctou si pripomenieme na malokarpatskom
vinobraní prácu vinohradníkov. Možno dú fať,
že svahy nad Modrou sa čoskoro zafarbia zlatis-
tý m hroznom.                        Jana SOUKUPOVÁ

Personalizovaná  známka „Bla-
hoželanie“ s možnosťou vytla-
čenia vášho portré tu na znám-
kový  kupón sa tento krá t pred-
staví na Malokarpatskom vino-
braní Modra 2002. Tú to zaují-
mavú  novinku predstaví Slo-
venská  pošta v priestoroch Ga-
lé rie Mé rum na Š tú rovej ul.
č.108. Na prítlačovom kupóne
poštovej známky si môžete dať
v sobotu 28.9 od 12.00 – 17.00
h. a v nedeľu 29.9 od 10.00 –
14.00 h. vytlačiť váš portré t ale-
bo portré t svojich blízkych.
Vaša fotografia sa v priebehu 10
minú t vytlačí na tlačový  list,
ktorý  obsahuje 12  známok
v hodnote 6.- Sk.

Využite zaujímavú  ponuku!
 (red)


