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Salén
vytvarnikov
regiénu

Vernisaz vystavy diel umel-
cov malokarpatského regionu
sa uskutoénila v nedel'u 22.
septembra o0 15.00 h. v Sieni
umeni Eunika. Vystava pozo-
stiva z predstavenia tvorby Zi-
jacich autorov podra vlastné-
ho vyberu. Umelci od Race az
po Castu vystavuju fotografie,
textil, malbu, keramiku, plasti-
ku amnohé iné smery umenia
profesionalov i amatérov. Orga-
nizatorom vystavy je Malokar-
patské osvetové stredisko Pezi-
nok, KDI’S Modra aMgr. Pa-
vol Sima-Juri¢ek. Komisarom
vystavy je odborny asistent
PhDr. Cubomir Novotny. Okrem
vystavovanych diel bolo la-
kadlom i vystapenie komorné-
ho filharmonického zboru MU-
SICA VIVA. Vazeni navstevni-
ci oberackovych slavnosti —
este raz vas pozyvame do Sie-
ne umeni Eunikal (ik)

Burciak
vo fontane

Tradi¢ne je nedelné pravé
poludnie (12.00 h.) spojené na
vinobrani s,,Buréiakom Sv. Flo-
riana“. V parku pred Gymna-
ziomK. Starabudev tomto ¢ase
z fontany tiect namiesto vody
chutny burc¢iak. Prid’te i vy
ochutnat” (ik), foto: ar chiv
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Otvaracie hodiny:
Po - Stv.: 11.00 - 22.00 h.

ReStaur cia VINOHRADN CKY
DOM, Modra, Stirova 108

Vaspozyvado svojich priestorov, kdemé-
zeteochutnat’ jedla tradiéné i netradiéné,
alesinou chutou a atmosférou. Taktiez
ponikamekvalitné vinaz produkcieVi-
nohradnickej spoloénosti a. s. Modra.

Pi —So: 11.00 - 23.00 h.
Ne: 11.00—-22.00h.

Z ponuky vyberame: Udené
grilované koleno, Drzkovy
perkelt, Bravcové rebierko na
grile, Luskové struky na mas-
le, Zabijacka...

V priestoroch restauracie Vi-
nohradnicky dom sa nachadza
g GalériaMERUM, kde sapra-
videlne konaju vernisize
z oblasti umenia.

Radi Vas privitame v nasich
priestoroch! (d)

Slovo o slove majolika

To slovo znieako
¢arovna formulka
—majolika Uz v 15.
storoci, ked’ vzde-
lanci este nevede-
li po latinsky aTudsky um sa
cenil viac, nez dnes, sa mal'o-
vangj miske z keramiky v celg
kultarnegj Europe hovorilo s c-
tou — catinus de maiolica. Ne-
vie sa presne, kedy akde slovo
majolika vzniklo. Ak je vsak
majolika — apre nids najmi ta
nasa, modranska — stalev kurze,
anielen u nasich gazdiniek, ¢i

japonskych turistov, deaj u naj-
vazenegjsich zberatel'ov, zname-
na to vari zretel-
neajasneg to, ze
nejde len o slovo
av nom ukryté
tajomstva staro-
vekého povodu
majoliky. Majoli-
ka ako remeslo
aumenie sa vzdy
mohla pestovat’
v celom rozsahu
ucelnosti av ce-
lom spektre tva-

rov, vzorov afarieb len na za-
klade dlhodobej znalosti atra-
dicie. No g to s podnes vyza-
duje ngjméi zlboké umelecké, re-
meselné, technické a ekono-
mické zazemie. Preto
ochranna znamka
Modranskej majoli-
ky nie jelen formal-
ny znak nasich vy-
robkov, alejeto ngj-
mi pecat’ pravosti
akvality keramické-
ho produktu, jeho
klasickej krasy au-
¢elnosti pre sicas-
nost'.

(rv)

Modra bola Mekkou vino-
hradnictva. Uz v minulosti
patrila medzi najvacsiu vinar-
sku oblast’. Kopce nad Mod-
rou boli obsypané vinohrad-
mi. Prvotna myslienka druz-
stva: zakladat azveladovar
vinohrady bola idealna. ...vi-
nohrad sa neda oklamat'...
Ked zagali obrabat’ vinohrad
Pudia, ktori k nemu nemali
vzt'ah — znehodnotili ho. V
Modre mal kazdy remeselnik
svoj kasok vinohradu. Jednak
pre sebai na prilepsenie. Dnes
sa da povedat, ze v Modre je
tak 30% vinohradnikov
svelkym ,,V“. Mnohym chy-
ba odbornost’. Cela regulacia
urody nastava rezom vinica.
A to jevelmi dolezita vec. Vi-
nohradnik musi odhadnat’
vzrastové schopnosti. vini¢a
Po ¢ase sa vsak i rozni reme-
selnici v Modre stali dobrymi
vinarmi. Odpozerali od odbor-
nikov apytali sa na ich ska-
senosti a zru¢nosti. Vini¢ je
velmi vd’agna rastlina. Ak sa
j€ venujeme, mnohonasobne

... Zzrozpravania jedného modranského vinohradnika a vinara...

sa nam to vrati, v podobe vy-
bornej arody. Vini¢ je rastlina
suchomilna av sucasnosti je
mnoho faktorov, ktoré mu do-
SvieZost vina
kazu ublizit. Napriklad v lete
tohto roku, takmer 14-dnové
dazde ponigéili mnoho prave vy-
vijgjuce] saurody ponicilo. Za-
chranit’ sa da vinohrad, ktory
sa nachadza na svahoch,
v priestoroch, v ktorych sa,,vet-
ra“. Nie vsak v dolinach, kde sa
vetrik az tak nedostane. Naupi-
ti Malych Karpat az po Horné
Oresany sa vsade rodi vynika-
jace vinko. Skuto¢ne vynikaju-
ce. Este za 1. CSR, na vtedaj-
§ich medzinarodnych vysta-
vach, nemali vina az taky
»cveng“ ako dnes. Prec¢o? Boli,
samozrejme, kvalitné a dobré,
ale nemali tak prepotrebni svie-
70st'. Pytate sa ¢o je sviezost’
vina? Nase vinohrady sa vysa-
dzané na poédach, v ktorych sa
rozkladaju nerasty. Prave tieto
prvky dochadzaji cez korene

do hrozna a nakoniec i do vina
aprave oni robia nase vina
sviezimi. Ostatné vina na vy-
stavach mali sice vysoky ob-
sah alkoholu, ale z tazkych
hlinitych pod im chybala spo-
menuta bohatost’, ktora robi-
la arobi nase vina sviezimi.
Toto je velka prednost’ nasich
vin. Samozrejme, ze Mozno
spomenut’ i negativa — nase
vina neznasajt archivovanie.
Maximum pre archivovanie si
3 roky. Po tomto ¢ase nastava
VO vine neprijemna chut’ star-
nutia. Mnoho odbornikov ma
najradsej vino tzv. panenské.
Prvoradé je jeho riadne oset-
renie. Prave toto vino sa vy-
znaduje svojou sviezost'ou.
(vk), foto: (jk)




